Aperitif
Chandon Garclcn Sprltz (Schaumwein - Orange - Kréuter} €540

[ illet Rose € 5,90

Franzssischer Wein — und [Truchtliksr mit Fentiman‘s Rosen | _imonade
APcrol ~ Spritz (mit Prosecco) € 5,50
(Glas Vino [rizzante Rosé, Motivo (0,1 €450
[Hausgemachter Bio - Ribiselsaft gespritzt € 4,20

\/cjus gcspritZt, Wcingut T ement (alkoholfreier APcriti{') € 4,50

Tageskarte

Frittierte Calamari mit ZitroncnPFcFFcr € 9,90
mit Aioli und siiBer (hilisauce

SpargclcrcmcsuPPc € 5,90

Faprikahcnd] (auz.gclc’ist) mit hauz.gcmachtcn Spétzlc € 16,50

Kaltgcrﬁhrtc Topfcnnockcrl € 8,00
auf ]“‘]imbccrmark

dazu emPFcHen wir

1/16l2017 Séimling, Trockenbeerenauslese € 5,50

i,/8] Roter Riesling, Weingut [Holzmann € 5,40
i/8l Chardonnay, Wcingut KirchnoPF € 4,90
1,/81 2017 Ried Stuhlwerker Cuvée, 7w, ME, SY, BP), Weingut Bsheim € 5,90



Vorspeisen

Mai—:jcs Filet Hausfrauen Art“ € 9,50
Fikantes Matjes I:ilet mit / wiebeln, Apxcel und

Sauce | artare, serviert mit | oast

(ersucherter ] achs auf ,Rostic € 10,90
mit Zwiebeln, Kapern und Di”~53uerrahm~Dressing

ersuchertes Forellenfilet € 9,00
mit Oberskren und | oast

Suppen

FPho 5uppc € 6,40
\/ietnamesische RinclsuPP@/Keisnucle]n/Jungzwiebeln
dazu werden Chi]i, K oriander und | imette gereicht

Fischsuppc € 6,60
mit FaPrika und Fischen aus dem Attersee

Rindsuppe mit hausgemachten Einlagen

KasPrcssknédcl € 4,70
Frittaten € 4,50
(Gebackener | eberknsdel € 4,70
Fleischstrudel € 4,70

Fische



Forelle gcbratcn € 16,50
mit K artoffeln und grinem Salat

Forelle gcbackcn € 16,50
mit Kartomcmce]n, grunem Sa!at und Sauce Tartare

Zander Filets € 17,50
mit Mande]split’ter gebacken

mit Kartomcmceln, grinem 5a!at und Sauce Tar‘care

Zander [Filets gcbratcn € 17,50
mit K artoffeln und grinem 5a!at

Bac['\saibling gcbratcn €21,50
mit K artoffeln und griinem Salat

Bachsaibling gcbackcn € 21,50
mit Kartoge]n, grinem Salat und Sauce Tar‘care

Sauce Jartare € 1,00  /erlassene Putter € 1,00
Andcrung von grinem Salat aqucmischten Salat € 1,00

Fleisch



Jn der Pfanne gcbac‘ccncs Schweinsschnitzel € 15,50
nach Wiener Art mit Fetersilkartogeln

In der Pfanne 5ebacl<cncs Cordon Bleu vom Schwein € 16,90
mit Fetersi!kartoﬁce]n

Kleine Gerichte

Arancini € 1%,50
Gebackene, mit Mozzare”a gcﬁj”tc Kréutcrrisotto ~ Bé”chcn

auf grinem Sa]at serviert mit Sauerra}ﬁm - Dill Sauce

Fischstabchen mit K artoffeln € 6,90
Schinken -~ K ase T oast € 4,50
K sse ~ T omaten | oast € 4,50

[ inderschnitzel mit K artoffeln € 8,00

Beilaoen

Girtiner Salat € 3,90 (Gemischter Salat € 4,90



Dessert

Schokolade Nuss Schnitte € 4,70
Mohntorte € 4,90
/ wetschkenstrudel € 4,90
(Gebackene T opfenschnitte € 5,40

Warmer Schokolaclckuchcn mit Schokosauce und Schlagobcrs € 6,90

1/1612017 5énmling, Trockenbeerenauslese € 5,50

Eis

Gemischtes Fis € 5,20
(Gemischtes [~ is mit 5chlagobcrs € 5,80

Fiskaffee € 6,20

Amarettobecher € 7,80
Vanille und Schokolade ["is mit Amaretto Lii«b‘r,
Amarettini, Schokoiade Sauce und Schlagobers

Amarenabecher€ 7,80
Vanille [ is mit Amarenakirschen und Schlagobers

CouPc Danemark € 7,00

Bunter Kindereisbecher € 4,40



